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VILLA DAGMAR
Villa Dagmar firar fem ar — hyllar sitt arv och fortsatt
internationell framgang

Den 6 maj firar Villa Dagmar sitt femarsjubileum — en milstolpe som markerar fem ar av unika mat-
och dryckesupplevelser under ett och samma tak, internationella utméarkelser och en sjélvklar
motesplats fér bAde hotellgaster och stockholmare. For att uppmarksamma jubileet lanseras en
nykomponerad dessert.

Sedan 6ppningen 2021 har Villa Dagmar, en del av familjeagda Diplomat Collection, vuxit till en
sjalvklar destination i hjartat av Ostermalm. Med sitt 1dge vid Nybrogatan férenar hotellet
boutiquekansla med en tydlig ambition inom gastronomi, design och kultur. Under det senaste aret
har hotellet uppméarksammats internationellt genom utmarkelsen Best Hotel in the Rest of Europe vid
Conde Nast Travlers Readers’ Choice Awards 2025 samt tilldelats sin férsta Michelin Key av Guide
Michelin.

— Det har varit fem fantastiska ar, och vi vill rikta ett varmt tack till bade vara gdster och alla som har
arbetat och bidragit till Villa Dagmar. Utan vart engagerade team hade detta inte varit mdjligt. Villa
Dagmar &r var stadsvilla som standigt utvecklas och hitta nya uttryck och mdten. Var ambition &r att
fortsétta ligga i framkant och skapa en dppen och inbjudande plats att motas pa, inspireras av och
aterkomma till, sager Anna Cappelen, delagare samt produkt- och designansvarig pa Diplomat
Collection.

En hylining till Dagmar i dessertform
Som en del av jubileumsfirandet presenteras : ——
'Dagmars tradgard’, en dessert skapad av 5
koksmastare Hakan Carlsson, inspirerad av ya N\
Dagmar Bergsten, en nyckelperson i
agarfamiljens historia. Hon var k&nd fér sina
uppskattade bjudningar i tradgérden vid Villa
Dagmar i Bastad, dar hon samlade familj och
vanner, och ofta bjod pa sin favoritdessert
sabayonne.

Dagmars tradgéard bestar av mandelkaka med
rabarber, farska jordgubbar, fladersabayonne
och rostad vit choklad, en s&songsinspirerad
komposition med elegans.

Ett levande hus for méten, smak och kultur

Restaurang Dagmar erbjuder en varm och inbjudande atmosfar med smaker inspirerade av
Medelhavet, skapade av den prisbeldnta kocken Niclas Jonsson. | Tradgéardsbaren, under det
magnifika glastaket, pulserar livet fran morgon till kvéll, medan vinbaren Dagges bjuder in till mer
intima vinupplevelser med noggrant utvalda viner fran bade klassiska och mindre kanda regioner.

Hotellet omfattar &ven privata matsalar, métes- och eventytor samt Dagmar Spirit & Retreat fér
aterhamtning och holistisk halsa. | huset finns dessutom Susan Szatmarys exklusiva boutique, dar
hallbar design méter internationellt hantverk.

— Villa Dagmar har pa kort tid blivit en levande mdtesplats som vi énskade. Att se hur géster och
medaarbetare tillsammans har format huset till vad det &r idag dr bade inspirerande och meningstullt.
Vi ser frarm emot ndsta kapitel, sager Sune M. Malmstrém, delagare och affarsutvecklare, Diplomat
Collection.

Nar Villa Dagmar nu firar fem ar fortsatter utvecklingen med fortsatt nyfikenhet och fokus pa
oférglémliga gastupplevelser.
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Diplomat Collection &r ett familjeféretag i fiérde och femte generationen, som sedan 1930-talet &gt och drivit sammanlagt nio
hotell bade i Sverige och internationellt. Diplomat Collection rymmer tre eleganta boutiquehotell beldgna pa nagra av
Stockholms mest prestigefylida adresser: Hotel Diplomat p& Strandvégen, Villa Dagmar pd Nybrogatan vid Ostermalmstorg
samt Villa Dahlia vid Tegnérlunden. Hotellen ér flerfaldigt belénade med prestigefulla utméarkelser, saval nationella som
internationella. Diplomat Collection &r anslutna till Preferred Hotels och &r &ven en del av Gustaf Ill Kommitté som &r
medlemmar i det internationella nétverket ECCIA (European Cultural and Creative Industries Alliance), dar &ven franska Comité
Colberts ingar. www.thediplomatcollection.com
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